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Weingut
Doris und Matthias Hager

Matthias Hager

3562 Mollands, Weinstrafie 45
* Tel. +43 2733 8283
wein@hagermatthias.at, www.hagermatthias.com
15 Hektar, W/R 70/30, 70.000 Flaschen/Jahr

Das Weingut Matthias Hager bewirtschaftet seit
2006 und seit 2008 nach Demeter die Weingér-
ten nach biodynamischen Richtlinien. Die Reben
hier im nordlichen Kamptal stehen auf verschie-
denen Boden wie Loss, Lehm und Urgesteins-
arten. Matthias Hager unterteilt seine Weine in
verschiedene Linien wie in Blaue, Rote, Braune
und Edelmetall.
Die Weine sind von auflergewdhnlicher Individu-
alitit. Vor allem die Schaumweine wie PET NAT
oder Sekt sind unglaublich gut. Ich meine, dass
der 2017 Sekt PUR Blanc de Noir Zweigelt sich
mit den besten Champagnern messen kann.
2020 Griiner Veltliner Reserve Seeberg, 2020 Grii-
ner Veltliner Urgestein, 2017 Riesling Alte Reben
Ried Steinleiten und 2018 Eiswein Zweigelt - diese
- bitte ich vor den Vorhang. Doch ist das nur eine
rein subjektive Auswahl. Die Weine sind durch die
Bank hochwertig und héchst bekémmlich.
Diese Weine kann man in der von Bruder Her-
mann Hager betriebenen Weinbeisserei probie-
ren. Man speist hervorragend in dieser Atzungs-
statte, mit einem tollen Ausblick in das Kamptal.
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2022 Griiner Veltliner Mollands + Reifer Apﬁ?i, Niisse,
dezente Birne, bisschen Ananas, dunkel getiont, herbe
Noten, wiirzig, erdig, ein Jungspund, der sich nichts
pleift,ein echter Mollandser.
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2020 Griiner Veltliner Reserve Ried Seeberg + Da ist
wiel Mineral im Spiel, Blitenduft, Krauter, salzig,
S&urebiss, knackig, dabei immer tief und lang, dicht
and eng, grundehrlich, charaktervoll.
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2018 Griiner Veltliner Ried Seeberg + Reife Farbe,
speckige Noten, bisschen Orangen, immer noch ju-
lich, kompakter Wein mit Charakter, konzent-
nert, dicht, in sich gefestigt und noch lange nicht auf
seinem Hohepunkt. Salzige Noten, hat eine rassige
Saure. Wo ist hier das warme Jahr? Lebendiger, tief-
grundiger Wein.

Hﬂgcrz Matthias
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2017 Riesling Alte Reben Ried Steinleiten + (lieblich,
im Granitfass gereift) Getrocknete Marillen, weifie
Schokolade, ein gereifter Wein mit toller Frucht, ge-
schmeidig, hier ist alles im Lot, in sich harmonisch,
feinste Frucht, ungemein saftig, mit einer unver-
gleichlichen Fruchtsiife, einer noblen Eleganz, enor-
me Konzentration, der Restzucker tragt ihn in hichs-
te Sphéren.
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2017 Zweigelt PUR + (0 Schwefel, 8 Wochen auf der
Maische, 16 Monate auf der Feinhefe) Ein konzent-
rierter, rassiger Rotwein, prignant, Brombeeren, Kir-
schen, ziemlich eng, schlank, doch fest strukturiert,
hachst individuell. Perfekter Essensbegleiter.
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2018 Eiswein Zweigelt + (0,375-Liter-Flasche) Hellrote
Farbe, Himbeergelee und Kirschen, Orangenschalen,
Marillen, ein ungemein eleganter Wein mit einiger
Sufle, seidigem Glanz, einer einnehmenden Frucht,
voller Transparenz, etwas lasziver Ausdruck. Ein her-
vorragender Siifwei
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2021 PET NAT Griiner Veltliner + (degog. L2/23) Zi-
trus mit Hefenoten, Orangenzesten, Apfel, Ananas,
knochentrocken, eng strukturiert, tielpgrﬁndig, der
steht wie eine 1, Grapefruit, ein fordernder Wein,
dazu braucht man unbedingt Essen. Individuell, aus-
drucksstark. Wahnsinn!
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2019 Sekt Rosé Brut nature Zweigelt + (30 Monate He-
felagerung, degog. L11/22) Frisches Bukett, Kirschen,
rote Beeren, pikant bei bezwingender Leichtigkeit,
Eleganz, Erdbeergelee, geht in die Tiefe und Linge, so
richtig trocken, leichtfiiffig, transparent, von ernst-
haftem, weiblichem Charme. Fulminant!
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2017 Sekt PUR Blanc de Noir Zweigelt + (degog. Lg/22)
Hier wurde der Grundwein, der ein Jahr im Fass lag,
mit girendem Most von der niichsten Ernte versetzt
und auf Flasche gebracht. Honiggelbe Farbe mit
rotem Schimmer, Autolyse, hefige Noten, ungemein
salzig, immens dicht, rassig, druckvoll, total eng,
Wahnsinnssubstanz, erinnert an beste Champagner,
der fordert einen unglaublich, gibt nicht nach. Unbe-
dingt Essen dazu servieren. Mehr Individualitat ist
nicht méglich! Das ist Superklasse.
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2020 Natural Griiner Veltliner Urgestein + (teilweise
maischevergoren, minimaler Schwefel) Zart hefiges
Bukett, Zitrus, Orangenzesten, Grapefruit, Pfeffer,
ungemein steinig am Gaumen, enormer Tiefgang,
salzig, Substanz ftr Jahre, glasklare, dichte Struktur,
eng und rassig, ungemein spannend, nervig, klirrt vor
Mineralitit. Fordert den Gaumen bis zum Anschlag.




