


Koste und steig ein ins Hager-Tagada: Die steigende Geschwindigkeit, die grellen, blinkenden Lichter und das 

einzigartige Gefühl der Schwerelosigkeit. Wackelig und Holprig. Begleitet von fetziger Musik. Wenn Matthias 

Hager an seine Jugend denkt, kommt das ultimative Tagada-Erlebnis im Prater mit voller Wucht wieder hoch.

`BITTE SITZEN BLEIBEN, NICHT AUFSTEHEN!´
– das war zwar gut gemeint, wurde von Matthias aber gekonnt ignoriert. Er war keiner, der sich einfach 

sitzend mitreißen und schütteln ließ. Er gehörte zu den coolen Kids, die in der Mitte der sich drehenden Scheibe 

standen, ihre Tanzfähigkeiten zeigten und dabei versuchten, das Gleichgewicht zu halten.

EIN KREIS, DER SICH DREHT, EIN KREIS, DER UNS DREHT. 
Für Matthias ist das Tagada so viel mehr als nur ein drehendes Fahrgeschäft. Ein Kreis, der sich dreht und 

schließt. Es erweckt Erinnerungen voller Freude und das Gefühl jugendlicher Leichtigkeit.

Als biodynamischer Winzer mit einem ausgeprägten Bewusstsein und tiefem Verständnis für die Natur ist es 

für Matthias wichtiger denn je, einen kleinen Fußabdruck zu hinterlassen. Was man gibt, kommt auch wieder 

zurück. Ein sich wiederholender Zyklus. Ein Kreis, der sich dreht, ein Kreis, der uns dreht. Ein Tagada des 

Lebens, ein Schluck pure Natur – das möchte Matthias Hager mit seiner neuen Weinlinie ̀ Tagada´ ausdrücken.

Die drei 

neuen Weine vom Hager

Tagada – Hager, – Grüner Veltliner & – Riesling. 

Zugänglich, easy-going und animierend:

Weine, die Spaß machen.

Denk nicht zu viel darüber nach, das haben wir bereits für dich erledigt!

Bitte bring die Flasche wieder zurück, damit es sich weiterdreht.

SO VIEL WIE ZWÖLFMAL TAGADA FAHREN: MEHRWEG 
Nachhaltigkeit, Klimaschutz und Ressourcenschonung, in einer 

einzigen Flasche – einer Mehrwegweinflasche. Sie lässt sich 

mindestens 12 mal wiederbefüllen. Sie spart bis zu 90 Prozent CO
2
 

gegenüber einer Einwegflasche. Dadurch verringert sich auch am 

Weingut das CO
2
 um 43 Prozent. Im Fokus steht eine zukunftsfähige 

Kreislaufwirtschaft. Schritt für Schritt werden - rund um externe 

Spülzentren - regionale Kreisläufe aufgebaut, mit einem dichten 

Netzwerk an Verkaufs- & Rücknahmestellen.
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Weine erhältlich bei Weinskandal
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